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Nr. 1130 /27.03.2024

INVITATIE DE PARTICIPARE

Prin prezenta va invitdm sd participati prin depunere de oferte la atribuirea prin Procedurd
proprie a contractului — SERVICII DE CATERING PENTRU BENEFICIARII SCOLII
GIMNAZIALE ALUNIS, COMUNA ALUNIS, JUD. CLUJ

1. Autoritatea contractanti: Comuna Alunis, Judetul Cluj — Cod fiscal 4349039
2.Adresa: Localitatea Alunis Principala, nr. 83, Jud. Cluj, Cod postal: 407030
3.Contact: telefon: +40 264-263505, fax: +40 264-263505
4.Procedura de atribuire aplicati: PROCEDURA PROPRIE/INCREDINTARE DIRECTA
5. Criteriu de atribuire: Pretul cel mai scazut conform caietului de sarcini atasat
6.Cod CPV 55524000-9: Servicii de catering pentru scoli (Rev.2)
7. Tip contract: Servicii
8. Obiectul contractului: Servicii de Masd caldd, in regim catering, pentru prescolarii si elevii din
unitatea de invdtdmant Scoala Gimnaziald Alunis, Comuna Alunis, Judetul Cluj
9. Valoarea totald estimata a contractului: 200.000,00 lei (TVA 9% inclus), 183,486.23 lei fara
TVA
Sursa de finantare fiind bugetul de stat.
10. Durata contractului: de la data semnarii sale de cdtre ambele parti si pana la sfarsitul anului 2024.
11. Data publicarii: 27.03.2024
12. Data limita de depunere a ofertelor: 29.03.2024 ora 12.00
13. Adresa la care transmit ofertele : COMUNA ALUNIS, Localitatea Alunis Principala, nr. 83, Jud.
Cluj, Cod postal: 407030, in plic sigilat.
14. Limba in care trebuie redactate ofertele : Romana
15. Data, ora si locul deschiderii ofertelor: Deschiderea ofertelor va avea loc la sediul Primariei
Comunei Alunis, jud. Clyj, in data de 29.03.2024, ora 13.00
16. Precizari suplimentare:
Prin HG nr.24/2024 a fost instituit Programului national Masa sanatoasa pentru comuna Alunis a
fost repartizatid suma de 200.000,00 lei (TVA 9% inclus), 183,486.23 lei fara TVA
17. Modul de obtinere a documentatiei de atribuire: de pe site-ul institutiei https://comunaalunis.ro
sau alunis@cj.e-adm.ro ; primariaaluniscj@yahoo.com
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Nr. 1129/27.03.2024

CAIET DE SARCINI

PRIVIND ACHIZITIA DE SERVICII DE CATERING PENTRU

BENEFICIARII SCOLII GIMNAZIALE ALUNIS, COMUNA ALUNIS, JUD. CLUJ

SCOALA GIMNAZIALA ALUNIS, avand in compunere:
- Scoala Gimnaziala Alunis beneficiari, Sat Alunis, Comuna ALUNIS
- Scoala Primara Ghirolt beneficiari, Sat Ghirolt, Comuna ALUNIS

Cod de clasificare: 55524000-9 Servicii de catering pentru scoli

Valoare achizitie aprobata pentru anul 2024 —200.000,00 lei (TVA 9% inclus), 183,486.23 lei
fara TVA

Sursa de finantare: Programului National ,,Masa sanitoasa” (PNMS) — 200.000,00 lei (TVA 9%
inclus), 183,486.23 lei lei fara TVA

I. Obiectivele proiectului —Cresterea numarului de elevi mai bine pregatiti reflectatd in
cresterea ponderii mediilor generale intre 7 si 8 cu 2 % pe an. Cresterea motivatiei elevilor
in ceea ce priveste scoala, reflectatd in scdderea numarului de absente nemotivate cu 2%
pe an.

INTRODUCERE

Caietul de sarcini contine indicatii privind regulile de bazd care trebuie respectate, astfel incat
potentialii ofertanti sa elaboreze propunerea tehnicd corespunzitor cu necesitatile autoritatii
contractante. Cerintele impuse prin caietul de sarcini sunt conditiile minimale pe care trebuie sa le
indeplineasca oferta castigatoare.

Ofertantul va depune in oferta tehnica:
a. o descriere a planului de lucru conceput pentru prestarea serviciilor de catering.
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b. activitdtile si sarcinile concrete incredintate personalului implicat in indeplinirea
contractului.

c. alte informatii considerate semnificative pentru evaluarea corespunzatoare a propunerii
tehnice. Ofertantul va obtine de la institutiile abilitate avize si autorizatii privind
activitatile de Protectia Muncii, DSP si Protectia Mediului, DSV, in vigoare la data
incheierii contractului si actualizarea acestora pe toatd durata contractului. Ofertantul
va garanta respectarea tuturor normelor in vigoare aplicabile activitatilor de
alimentatie publica.

d. descrierea echipamentelor cu care prestatorul va prepare si furniza mancarea.

e. document de inregistrare sanitar veterinard pentru obiect ,,catering,,

OBIECTIVUL PENTRU CARE S-A ELABORAT PREZENTUL CAIET DE SARCINI:

Nr. Crt. Denumire serviciu CPV Nr maxim Valoare
portii maxima
portie
hrana
1 SERVICII DE 55524000-9 11.303 13,76 lei
CATERING Servicii de fara TVA
PENTRU catering
SCOLII -MASA pentru scoli
SANATOASA (Rev.2)

1 (una) portie reprezintd 1( o) masa caldd ce include Variante orientative de meniu care includ
sugestiile Institutului National de Sanatate Publica (detaliate mai jos)- pentru 1 (un) beneficiar pe zi.

OBIECTUL CONTRACTULUI:

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie prestarea serviciilor de catering,
respectiv pregatirea, prepararea $i livrarea zilnica a hranei pentru elevii Scolii Gimnaziale Alunis,
denumit beneficiar cu incepere de la data semndrii sale de cétre parti pe perioada de 3 luni, cu
posibilitatea prelungirii prin act aditional conform art. 165 alin. (1) lit. b din H.G. nr.395/2016, cu
modificarile si completarile ulterioare.

DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING
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Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregitirea mesei pentru prescolari si
elevi

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul méncdarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invatdmant sau la
nivelul unitatilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animala sau nonanimala din care se prepara aceste mancaruri nu trebuie sa
contind aditivi sau alte substante acceptate peste limitele stabilite de legislatia in vigoare.

2. Uleiul necesar prepararii se utilizeaza o singura data, fiind un ulei de calitate superioara.

3. Ceapa pregitita in prima faza a etapei de gétire nu se prajeste, ci se indbusa cu apa.

4. Sarea iodata utilizatd nu trebuie sa contind antiaglomeranti sau orice alt aditiv.

5. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de mancare servite, de exemplu, la masa
de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu, supa cu
galusti si friptura cu garniturd din paste fainoase, ci din legume.

6. Evitarea mancarurilor care solicitd un efort digestiv puternic sau care au efect excitant ori a caror
combinatie produce efecte digestive nefavorabile, cum ar fi iahnie de fasole cu iaurt sau cu compot.
7. Nu se vor permite méancarurile precum tocéturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca omleta la
cuptor si nu ca ochiuri roménesti sau prajite.

8. Se recomanda imbogatirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

9. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a
oudlor fierte, nesectionate dupa fierbere.

10. Mancarea livrata trebuie gétita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

11. Unitatile de invatamant in care se desfasoard Programul au obligativitatea de a pastra 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:
. ciorba de legume;

. supa de pui cu legume;

. ciorbd de vacuta cu legume;

. legume cu piept de pui la gratar;

. mancare de mazare cu piept de pui;

. pilaf cu legume si ficatei de pui;

. piure de morcov cu gratar de pui;

. piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

. mancare de varza dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui;

11. orez cu legume si pui la tava;

12. sufleu de broccoli cu brinza;

13. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gratar;
14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume;

O o0 1IN R W —
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16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branza telemea;

17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu véarsta mai mare de 7 ani;

20. macaroane cu branza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu legume;

23. sandvici cu unt, suncd, cascaval si legume - rosii, castravete, salata;

24. sandvici cu piept de pui la gratar sau pulpa de pui dezosata la gratar cu legume crude - gogosar, varza,
mMorcov;

Specificatii tehnice:

1. Caracteristici generale

Se vor furniza: masi caldd preparata conform principiilor ce trebuie respectate in pregitirea mancarii
pentru copii, prevazute in anexa nr. 2 la prezenta hotarare de guvern;

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitati autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pana la servire, daca hrana nu este servitd intr-un interval
de 60 de minute de la livrare, in unitatile de invatamant preuniversitar, in conditii igienico-sanitare si
de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.21n situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a scolarizarii
elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa
la cursuri in unitatea de invatimant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor
legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuie s introduca o defalcare a costurilor, per portie, pe urmatoarele categorii:

a) materie prima;

b) prepararea hranei;

¢) distributie.

In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul privind cel mai
bun raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibild per beneficiar
pentru achizitia materiei prime.

2. Evidenta cantitatilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invatimant beneficiara a Programului va tine evidenta cantitatii de produse
consumate, mentionand categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie, numarul de
portii si numarul de zile de scoala, precum si evidenta numarului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si documentele
care si ateste calitatea si siguranta acestora, dupa caz; unitatile de invatimant au obligatia de a pastra
avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per
categorie de produs, in functie de situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o
va corela cu situatia existenta la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a
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produselor alimentare mentionate la pct. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel
putin 3 ani, incepédnd de la sfarsitul anului intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei
din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile
s1 completarile ulterioare.

Produsele lactate - unt, brinzeturi trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1.308/2013
al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei organizari
comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr.
234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR 1286/A1/1997 - Branzeturi cu
pastd oparita - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte
probleme de naturd medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de
hrand de regim si cantitatea necesara se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind specificate
pentru fiecare scoala si elev.

4. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile scolare,
respectiv elev sau prescolar, dupa caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa calda;

b) 24 de ore de la momentul ambalarii pentru sandviciuri.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea produselor alimentare
in conditii de siguranta a alimentelor previzute de legislatia in vigoare, asigurate de catre beneficiar -
unitatea de invatamant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pana la servire in conditiile indicate de producitor, cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta
alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

7. Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt obligate sa
detina certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau echivalent, conform
Ordinului ministrului sdnatétii si al ministrului educatiei, cercetarii si tineretului nr. 1.225/5.031/2003
privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarea instruirii profesionale a personalului
privind insusirea notiunilor fundamentale de igiend, cu modificarile si completarile ulterioare, si fisa
de aptitudini specifice activitatii desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr.
355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuie sd prezinte inscrise prin etichetare elementele obligatorii
prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al Consiliului din 25
octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare, de modificare a
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Regulamentelor (CE) nr. 1.924/2006 si (CE) nr. 1.925/2006 ale Parlamentului European si ale
Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a
Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European
s1 a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr.
608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie sa prezinte inscrise prin etichetare urmatoarele elemente
obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunca si rosii, sandvici cu unt, cascaval si salati;
b) lista ingredientelor;

¢) substante care provoaca alergii sau intolerante: sunt puse in evidenta printr-un set de caracteristici
grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: suncd x%; cascaval y%;

€) cantitatea neti;

f) data-limitd de consum, sub forma: "expira la data de", cu inscrierea necodificati a zilei, lunii si
anului;

g) conditii de depozitare - se mentioneaza inclusiv intervalele de temperatura pentru mentinerea
parametrilor de calitate si siguranta ai produselor alimentare;

h) declaratie nutritionala.

Etichetarea nutritionala trebuie sa contini urmatoarele elemente: valoare energetica, grasimi, acizi
grasi saturati, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasti ordine:

Declaratie nutritionala 100 g

Valoare energetica Kj/kcal

Grasimi g, din care:

Acizi grasi saturati g

Glucide g, din care:

Zaharuri g

Fibre g

Proteine g

Sare g

Declaratia nutritionala se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub formi de tabel cu numele
aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentati in format liniar;

1) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma z1, lund, an, nu
este necesara Inscrierea lotului;

J) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
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k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit cu
informarea consumatorilor.

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat"
trebuie indeplinite urmitoarele cerinte:

a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document
scris care Insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o
mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";
b) pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masa calda, lista meniului va fi afisatd la loc
vizibil si va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substantele care provoaci
alergii sau intolerante.

Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare, se va adapta meniul zilnic in functie
de starea de sdndtate a acestora si de recomandarile medicilor. Mesele se vor servi la orele fixate
de beneficiar.

Furnizorul va asigura transportul izolat termic al hranei, in termoboxuri care asigurd
transportul produselor la temperaturi controlate.

Nota: Hrana adusid de prestator va fi serviti beneficiarilor in vesela de unicd folosinti
biodegradabila.

in cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de
sdndtate a beneficiarilor, personalul desemnat de catre autoritatea contractantd si personalul
responsabil cu servirea hranei beneficiarilor autoritatii contractante vor avea dreptul si opreasci
distribuirea hranei, iar ofertantul va fi obligat si inlocuiasci alimentele sau hrana in cauzi cu
altele/alta corespunzitoare, fira a pretinde plati suplimentare pentru aceasta.

Nota de comanda pentru numarul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor se
va transmite ofertantului zilnic, intre orele 08.00 — 08.30 si va fi valabild pentru masa din ziua
respectiva.

Nota de comandd se va transmite prin mail si/sau telefonic de administratorul autoritatii
contractante sau de persoana care-l inlocuieste. Nota de comanda va contine numdérul de portii ce se
vor servi beneficiarilor autoritatii contractante.

In functie de necesitati, modalitatea de comandi se poate stabili, de comun acord, si in alt
mod.

LIVRAREA HRANEI

Livrarea hranei, respectiv a portiilor se va efectua de catre ofertant o dati pe zi, in urmatoarele
locatii:
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Beneficiari:
- Scoala Gimnaziald Alunis, Comuna Alunis, nr. 173 —intre orele 10:30 — 10:45
- Scoala Primara Ghirolt , Comuna Alunis, nr. 36 — intre orele 09:30 — 09:45

Obligatoriu, la efectuarea livrarilor, ofertantul va prezenta urmitoarele documente: aviz de
insotire a marfii, registru evidenta livrari produse culinare, declaratie de conformitate semnate de
reprezentantii autoritdtii contractante si ai ofertantului.

DURATA SERVICIILOR

Serviciile de catering vor fi prestate in baza contractului de achizitie publica ce se va incheia
in urma procedurii de achizitie publica, cu incepere de la data semnarii contractului de servicii de
catre parti pana cel tarziu 24.12.2024, cu posibilitatea prelungirii prin act aditional, conform art. 165
alin. (1) lit,b din H.G. nr.395/2016, cu modificarile si completarile ulterioare.

TRANSPORTUL HRANEI LA SEDIUL AUTORIT;&TII CONTRACTANTE

Transportul hranei (portiilor) va fi asigurat de catre ofertant, pe cheltuiala acestuia, cu
mijloace de transport autorizate, pana la sediul autoritatii contractante, unde se va preda persoanelor
responsabile cu servirea hranei din cadrul autoritatii contractante, pe baza de documente legale
insotitoare.

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor catre unitatile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

SPATIILE DE SERVIRE A MESEI SI VESELA

Spatiile de servire a mesei in care se va servi mancarea beneficiarilor vor fi asigurate de
cdtre autoritatea contractanta.

Alimentele vor fi livrate in vesela de unica folosinta biodegradabile, insotitd de declaratii de
conformitate.

In vederea rezolvarii problemelor curente si evitarii unor disfunctionalitati, ofertantul va
numi o persoand cu responsabilitti operative, care va prelua zilnic eventualele solicitdri si
observatii din partea autoritatii contractante, ficute de persoanele desemnate de conducerea autoritatii
contractante.

CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA
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Ofertantul trebuie sd constituie stocuri de siguranti constind in alimente si materiale de
resortul hranirii la locul, timpul, calitatea si in conditiile stabilite de autoritatea contractanta, pentru a
preintdmpina intreruperea procesului de preparare a hranei.

Produsele aprovizionate vor fi insotite de documentele legale previzute de legislatia in
vigoare (facturi fiscale, avize de insotire a mirfii, avize, certificate sanitar-veterinare, declaratii de
conformitate, certificate de calitate, etc.) care vor fi prezentate autorititii contractante, ori de cate ori
aceasta le solicitd, in copie xerox si original.

Produsele aprovizionate vor fi ambalate, potrivit legislatiei sanitar-veterinare in vigoare.

Ofertantul trebuie si asigure, in lipsa unor produse previzute in meniurile siptimanale, alte
produse prin substituire, numai in cazuri exceptionale, cu aprobarea prealabild a conducerii autoritatii
contractante, la echivalentul valoric si nutritional al celor inlocuite.

Ofertantul trebuie si dovedeasca faptul cd dispune de capacitatea tehnicd prin utilajele,
specializate pentru desfasurarea exclusivd a activitafii de catering si personalul calificat pentru
furnizarea simultand a unui numar maxim de 107 portii zilnice.

Ofertantul trebuie sd asigure conditiile igienico-sanitare previzute de actele normative in
vigoare pentru depozitarea/pastrarea produselor agro-alimentare cat si pentru prepararea, depozitarea
si transportul hranei.

Activitatea de hranire va fi realizata pe baza “Meniului” sdptdménal, intocmit de cétre ofertant
pe baza normelor de hrana, aprobat de responsabilul de proiect din partea autoritatii contractante.

La intocmirea “Meniului” sdptdmanal trebuie sa se tind cont de urmatorii factori:

- realizarea unui raport optim intre principiile alimentare de baza (proteine, lipide,
glucide, etc.);

- sortimentul alimentelor prevazute in norma de hrana; anotimpul in care se aplici

meniurile;

- realizarea unor feluri de méncare cu gust apetisant, miros plicut, agreate de beneficiari

in calitate de consumatori;

- mancarea s fie consistenta si sd dea senzatia de satietate;

- s fie variatd, atét prin felul produselor/preparatelor, cét si prin tehnologia culinari;

- asigurarea meniurilor traditionale cu ocazia sarbatorilor legale si religioase.

Ofertantul va fi obligat sa afiseze “Meniul" sdptdménal in locatiile beneficiarului.

Ofertantul trebuie sd intocmeasca cantitativ— valoric documentele legale (note de distributie,
bonuri de predare-transfer, restituire, bonuri de repartitie - distributie, propunere meniu, meniu)
pentru distribuirea produselor agroalimentare si a altor bunuri ce intri in consum.

Ofertantul trebuie sd permitd exercitarea controlului efectuat de citre persoanele abilitate sa-1
execute- responsabilul de proiect din partea autoritatii contractante.

Receptia hranei se va realiza zilnic de citre autoritatea contractantd prin persoanele
desemnate. In cazul constatdrii unor deficiente in prestarea serviciilor de catering, acestea se
comunica imediat, in scris, prestatorului.

Ofertantul are obligatia de a remedia deficientele constatate de citre autoritatea contractanti
in termen de 2 zile, iar inlocuirea alimentelor necorespunzitoare se va face in termen de o ori.

Zilnic, ofertantul va pune gratuit la dispozitia autorititii contractante 1 (una) probi
alimentard recoltati din fiecare fel de mdincare ce se va servi beneficiarilor autorititii
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contractante. Proba alimentard va fi pastrata de catre autoritatea contractanta in frigider timp de 48
de ore, conform normelor sanitare impuse de legislatia sanitard in vigoare. De asemenea, hrana va fi
verificata obligatoriu de cétre personalul responsabil cu servirea hranei beneficiarilor.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND TRANSPORTUL

Mijloacele de transport si termoboxuri cu inchidere ermetica, vor fi supuse dezinfectiei
conform normelor epidemiologice in vigoare.

Transportul s1 distribuirea hranei preparate se va face in recipente de unica folosinta, inchise
ermetic, care sd pastreze temperatura alimentelor, separat pentru fiecare fel de méancare.

Portiile de méncare vor fi transportate in termoboxuri profesionale, cu inchidere ermetica,
pentru un transport al alimentelor in conditii de sigurantd, care si mentina calitatile nutritive ale
fiecarui produs.

Alimentele din mijloacele de transport si/sau recipiente/termoboxurile trebuie amplasate astfel
incat sa fie protejate impotriva contaminarii.

Mijloacele de transport si/sau recipientele/termoboxurile folosite la transportul alimentelor
trebuie sa fie capabile sd mentina alimentele la o temperatura adecvata si, unde este cazul sa poata
permite ca aceste temperaturi sa fie monitorizate.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA

Fiecare persoana/salariat care lucreazi in zona de manipulare a alimentelor va mentine igiena
personala si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

Personalul care lucreaza la prepararea hranei trebuie sa aiba, analizele medicale la zi si sa respecte
regulile igienico-sanitare prevazute de legislatia in vigoare. Controlul medical la angajare si periodic
al personalului care participd in mod direct la primirea, depozitarea, prelucrarea alimentelor si
distribuirea hranei preparate, se va efectua in conformitate cu Normele de Protectia Muncii pentru
Unitatile de Alimentatie Publica si indicatiilor medicului de medicina muncii, putand fi verificat de
autoritatea contractanta.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE

Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate, vor fi
protejate impotriva oricdror contamindri probabile ce va face alimentele improprii consumului
uman, periclitdrii sinatatii sau contaminarii in asa mod incét nu se vor putea consuma in acea stare. In
particular, alimentele trebuie amplasate si/sau protejate astfel incat sd se minimalizeze riscul
contaminarii. Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sd poaté fi controlate
si evitate.

Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-
organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sd nu prezinte
risc pentru sdndtate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite perioade limitate, in afara
temperaturii potrivite, atunci cand este necesar ca alimentele si se adapteze modalitdtilor de
preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.
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Se recomandi ca hrana beneficiarilor s fie servita la aproximativ 30 min. de la preparare. In
caz contrar, ea trebuie mentinuta la o temperaturd mai mare de 60 grade Celsius pentru hrana calda si
la max. 8 grade Celsius pentru hrana rece.

Astfel, se impune utilizarea de abatitoare de racire, care, prin scaderea rapida a temperaturii
produsului de la +70 la +3 |, previne proliferarea bacteriilor, prelungeste timpul de conservare al
produsului si elimina pericolul pierderii substantelor nutritive si minerale.

Este interzisa pastrarea alimentelor de la 0 masa la alta.

CERINTE SPECIFICE PRIVIND DESEURILE ALIMENTARE

Deseurile alimentare trebuie colectate in recipiente inchise si etichetate; aceste recipiente

trebuie sé fie de o constructie adecvatd, pastrate intacte, si usor de curatat si dezinfectat.
Transportul deseurilor alimentare se va face de citre ofertant, pe cheltuiala acestuia.
Ofertantul are obligatia evacudrii zilnice a deseurilor alimentare.

REALIZAREA PROPUNERII FINANCIARE

Ofertantul va elabora propunerea financiara astfel incéat aceasta sa cuprinda tariful (pretul)
unitar per portie
Pretul MAXIMAL estimat de cétre autoritatea contractantd, in cadrul proiectului este de 13,76
lei fara TVA/ meniu/ portie.

ATENTIE - SE PREZINTA PRETUL TOTAL AL OFERTEI FARA TVA, NU PRETUL
PER PORTIE

Criteriu de atribuire — Pretul cel mai scazut
FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE

Facturarea serviciilor prestate se va face de 2 ori pe luna in baza documentelor de predare-
primire intocmite la livrarea zilnica si lista zilnica de alimente.

La solicitarea expresa a autoritatii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta xerocopii
dupd documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de alimente nepreparate sau
preparate ca hrand pentru beneficiarii autoritdtii contractante (facturi fiscale, avize de insotire a
marfii, certificate sanitar-veterinare, declaratii de conformitate, certificate de calitate, alte avize, etc.).

DURATA CONTRACTULUI

Durata contractului: Conform structurii anului scolar 2023 — 2024 si 2024-2025, pe
parcursul anului 2024,

PRETUL CONTRACTULUI

1
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Pretul pentru serviciile prestate in baza contractului este cel prezentat in propunerea financiari
(ofertd), exprimat in LEI si riméne ferm pe toatd durata contractului.

In functie de limita fondurilor alocate pentru indeplinirea acestui contract, in functie de
alocatia zilnicad de hrana stabiliti conform legii sau a unor situatii neprevazute la incheierea
contractului (modificdri de efective — numiar de persoane beneficiare din cadrul autorititii
contractante), autoritatea contractanti isi rezervd dreptul de a suplimenta sau diminua
cantitatile, respectiv portiile, in raport de numirul beneficiarilor prezenti in cadrul autoritatii
contractante pe durata derularii contractului, fird modificarea pretului unitar.

MODALITATI DE PLATA

Plata se va efectua prin virament bancar - ordin de plata - in contul ofertantului deschis la
Trezoreria Statului, in termen de 30 zile.

Cerinte:

- Ofertantii va prezenta in cadrul ofertei certificate constatator ONRC nu mai vechi de
30 de zile, din care sa rezulte ca are dreptul de oferi/presta servicii de catering.

- Ofertantul declarat castigator are obligatia de a incarca in SEAP pretul ofertat per
portie.

Ofertantul poarta intreaga rispundere pentru calitatea si cantitatea serviciilor de
catering.
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